
Menü I                                                                                                                                  Menü II Menü III - Vegetarisch
a,c,f,g,i,j Blumenkohlsuppe mit gerösteter Chorizo a,c,f,g,i,j Blumenkohlsuppe mit gerösteter Chorizo a,c,f,g,i,j Blumenkohlsuppe mit gerösteter Chorizo

*** *** ***
Montag a,c,f,g,i,j

Putensteak "Bombay" (mit Pfirsich & Käse), 
dazu Currysoße, Buttererbsen & Reis

a,c,f,g,i,j,
h Sahnegrießbrei mit Kirschen a,c,f,g,i,j

Vegetarischer Kartoffelauflauf, mit Käse 
überbacken, dazu Kräuter-Knoblauchsoße

*** *** ***
24.08.2026 g Sahnepudding mit Brombeersoße g Sahnepudding mit Brombeersoße g Sahnepudding mit Brombeersoße

a,c,f,g,i,j Fenchelcremesuppe / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Fenchelcremesuppe / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Fenchelcremesuppe / Kl. Brühe
*** *** ***

Dienstag
a,c,f,g,i,j,

d

Thüringer Bratwurst mit Senf, geschmortem 
Sauerkraut & Kartoffelpüree

a,c,f,g,i,j
Bunter Salatteller mit gebratenen Putenbrust-

streifen, Balsamicodressing & Knobibrot
a,c,f,g,i,j

Spaghetti mit Gorgonzolasoße, sautierten 
Kirschtomaten & geriebenem Parmesan

*** *** ***
25.08.2026 g,h Kokosmousse mit Mandelschaum und Früchten g,h Kokosmousse mit Mandelschaum und Früchten g,h Kokosmousse mit Mandelschaum und Früchten

a,c,f,g,i,j Gurkensahnesuppe / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Gurkensahnesuppe / Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Gurkensahnesuppe / Kl. Brühe
*** *** ***

Mittwoch
a,c,f,g,i,j,

h

Schnitzel vom Strohschwein mit Bratensoße, 
Mischgemüse & Petersilienkartoffeln

d,a,g Chili con Carne mit Baguettebrot a,c,f,g,i,j
Gebackener Camembert mit Preiselbeeren, 

Butter und Toast
*** *** ***

26.08.2026 g,h Grießflammerie mit Erdbeersoße g,h Grießflammerie mit Erdbeersoße g,h Grießflammerie mit Erdbeersoße

a,c,f,g,i,j Currycremesuppe mit Ananas/ Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Currycremesuppe mit Ananas/ Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Currycremesuppe mit Ananas/ Kl.Brühe
*** *** ***

Donnerstag a,c,f,g,i,j
Hausgemachte Frikadelle mit Bratensoße, 

Spitzkohl und Butterkartoffeln
a,c,f,g,i,j

Blaubeerpfannkuchen mit 
Bourbonvanillesoße

a,c,f,g,i,j
Eier in Senfsoße mit Butterkarotten und 

Petersilienkartoffeln
*** *** ***

27.08.2026 a,c,f,g,h Rote Grütze mit Vanillesoße a,c,f,g,h Rote Grütze mit Vanillesoße a,c,f,g,h Rote Grütze mit Vanillesoße

a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Bärlauch /Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Bärlauch /Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe vom Bärlauch /Kl.Brühe
*** *** ***

Freitag
a,c,f,g,i,j,

d

Hähnchenbrust im Kräutermantel mit Rahm-
soße, buntem Gemüse & Dauphinekartoffeln

a,c,f,g,i,j,
d

Brathering mit Remouladensoße, 
Bratkartoffeln, Essiggemüse & Salatgarnitur

a,c,f,g,i,j
Blumenkohl-Käsemedaillon mit Sauce 

Hollandaise, Salzkartoffeln & Salatgarnitur   
*** *** ***

28.08.2026 g Quark mit Kirschen g Quark mit Kirschen g Quark mit Kirschen 

a,c,g,i Melone mit Katenschinken/ Kl. Brühe a,c,g,i Melone mit Katenschinken/ Kl. Brühe a,c,g,i Melone mit Katenschinken/ Kl. Brühe
*** *** ***

Samstag a,c,f,g,i,j
Kalbsgulasch mit Silberzwiebeln & Pilzen, 

dazu eine Süßkartoffel - Gemüsepfanne
a,c,f,g,i,j

Bunter Blumenkohleintopf mit 
Fleischklößchen und Kartoffelwürfeln

a,c,g,i
 Schupfnudel-Gemüsepfanne mit Grünkohl - 

Hanf - Bällchen und Currydip
*** *** ***

29.08.2026 g,h Mini - Apfeltasche mit Zimtsahne g,h Mini - Apfeltasche mit Zimtsahne g,h Mini - Apfeltasche mit Zimtsahne

a,c,f,g,i,j Hummercremesuppe /Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Hummercremesuppe /Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Hummercremesuppe /Kl. Brühe
*** *** ***

Sonntag a,c,f,g,i,j
Rinderroulade in Rotsponsoße, dazu 
Prinzessbohnen und Butterkartoffeln

a,c,f,g,i,j
Isländisches Lachsfilet mit frischem Brokkoli, 

Sauce Hollandaise & Petersilienkartoffeln
a,c,f,g,i,j

Auberginen - Piccata mit Tomatenragout und 
Butterspaghetti 

*** *** ***
30.08.2026 e,f,g,h Vanilleeiskugel mit Erdbeer-Rhabarberkompott e,f,g,h Vanilleeiskugel mit Erdbeer-Rhabarberkompott e,f,g,h Vanilleeiskugel mit Erdbeer-Rhabarberkompott

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe/Allergene:1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoffe, 3 Süßungsmittel, 4 Zuckerart und Süßungsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Antioxidationsmittel, 7 Phosphat, a 
glutenhaltige Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, l Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupine und daraus gewonnene 
Erzeugnisse
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