
Menü I                                                                                                                                                                                                       Menü II Menü III - Vegetarisch

a,c,f,g,i,j Maiscremesuppe/Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Maiscremesuppe/Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Maiscremesuppe/Kl.Brühe
*** *** ***

Montag a,g,c
Schnitzel vom Strohschwein mit

 Rahmmischgemüse und Salzkartoffeln 
a,c,f,g,i,j Apfelstrudel mit Bourbonvanillesoße g,c

Vegetarischer Burger mit Wasabi-Dip an 
Ofengemüse & Süßkartoffelmousse 

*** *** ***
13.10.2025 g Grießpudding mit Himbeerkompott g Grießpudding mit Himbeerkompott g Grießpudding mit Himbeerkompott

a,c,f,g,i,j Klare Tomatensuppe/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Klare Tomatensuppe/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Klare Tomatensuppe/Kl. Brühe
*** *** ***

Dienstag
a,c,f,g,i,j,

d

Geschnetzeltes von der Putenbrust mit 
Ofengemüse und Käsespätzle

a,c,f,g,i,j
Hackbraten in deftiger Soße, dazu 

Wirsinggemüse und Butterkartoffeln
a,c,g,i

Hokkaidokürbis - Kartoffelauflauf mit       
Kräuter - Knoblauchsoße

*** *** ***
14.10.2025 1,h Bayerische Creme mit Brombeerkompott 1,h Bayerische Creme mit Brombeerkompott 1,h Bayerische Creme mit Brombeerkompott

a,c,f,g,i,j Kürbis-Orangencremesuppe/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Kürbis-Orangencremesuppe/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Kürbis-Orangencremesuppe/Kl. Brühe
*** *** ***

Mittwoch a,c,f,g,i,j
Gebratene Truthahnleber mit Zwiebelsoße, 

Apfelkompott & Kartoffelpüree a,c,f,g,i,j

Tomaten - Paprikatopf mit Lammfleisch, 
Wurzelgemüse und Kartoffelwürfeln

a,g
Gemüseeintopf mit Grießklößchen, 

Sternchennudeln und Gartenkräutern
*** *** ***

15.10.2025 g Dickmilchdessert mit Blaubeeren g Dickmilchdessert mit Blaubeeren g Dickmilchdessert mit Blaubeeren

a,c,f,g,i,j Cremesuppe von Zuckerschoten/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe von Zuckerschoten/Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Cremesuppe von Zuckerschoten/Kl. Brühe
*** *** ***

Donnerstag a,c,f,g,i,j
Gefüllte Paprikaschote in eigener Soße mit 

Petersilienkartoffeln a,c,f,g,i,j
Sahnegrießbrei mit Waldfruchtsoße a,c,g,i Penne all'arrabbiata

*** *** ***
16.10.2025 g Kirschgrütze mit Vanillesoße g Kirschgrütze mit Vanillesoße g Kirschgrütze mit Vanillesoße

a,c,f,g,i,j  Frühlingslauchsuppe /Kl. Brühe a,c,f,g,i,j  Frühlingslauchsuppe /Kl. Brühe a,c,f,g,i,j  Frühlingslauchsuppe /Kl. Brühe
*** *** ***

Freitag
a,c,f,g,i,j,

d,1,2

Lammgulasch mit Oliven und Dörrtomaten 
an Ratatouille und Bandnudeln a,c,f,g,i,j

Matjesduett mit Hausfrauensoße, 
Petersilienkartoffeln und Salatgarnitur

a,g
Fruchtiges Gemüsecurry mit Kokos und 

Koriander, dazu Basmatireis
*** *** ***

17.10.2025 g Vanillepudding mit Schokoladensoße g Vanillepudding mit Schokoladensoße g Vanillepudding mit Schokoladensoße

a,c,f,g,i,j Shrimpscocktail mit Avocado & Cracker/ Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Shrimpscocktail mit Avocado & Cracker/ Kl. Brühe a,c,f,g,i,j Shrimpscocktail mit Avocado & Cracker/ Kl. Brühe
*** *** ***

Samstag a,c,f,g,i,j
Schweineschmorbraten mit Thymian-

Honigsoße, Spitzkohl & Butterkartoffeln a,c,f,g,i,j

Bunter Möhreneintopf mit Hühnerfleisch, 
Zartweizen und frischen Gartenkräutern 

a,c,g,i
Vegetarisch gefüllte Ravioli mit Tomaten-

sahnesoße und geriebenem Parmesan
*** *** ***

18.10.2025 a,c Mini-Berliner mit Pfirsichkompott u. Sahne  a,c Mini-Berliner mit Pfirsichkompott u. Sahne  a,c Mini-Berliner mit Pfirsichkompott u. Sahne  

a,c,f,g,i,j Spargelcremesuppe/ Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Spargelcremesuppe/ Kl.Brühe a,c,f,g,i,j Spargelcremesuppe/ Kl.Brühe
*** *** ***

Sonntag a,c,f,g,i,j
Rinderbraten in Rotsponjus, mit gebutterten 

Prinzessbohnen & Kartoffelgratin a,c,f,g,i,j

Gebratenes Dorschfilet mit Tomatensoße, 
Fenchelgemüse & Petersilienkartoffeln

a,c,g,i Veganes Bami Goreng mit süß-saurer Soße

*** *** ***
19.10.2025 c,g Eisdessert "Tartufo" mit Sahne und Erdbeeren c,g Eisdessert "Tartufo" mit Sahne und Erdbeeren c,g Eisdessert "Tartufo" mit Sahne und Erdbeeren 

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe/Allergene:1 Konservierungsstoffe, 2 Farbstoffe, 3 Süßungsmittel, 4 Zuckerart und Süßungsmittel, 5 Geschmacksverstärker, 6 Antioxidationsmittel, 7 Phosphat, a 
glutenhaltige Getreide, b Krebstiere, c Eier, d Fisch, e Erdnüsse, f Sojabohnen, g Milch, h Schalenfrüchte, i Sellerie, j Senf, k Sesam, l Schwefeldioxid und Sulphite, m Lupine und daraus gewonnene 
Erzeugnisse 
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